
E R R A T A  

In  der Arbeit "Enzymatic degradation of polar lipids in deep-frozen parsley" von 
R. Duden und  A. Fricker, Z. Ern~ihrungswiss. 20, 172-181, ist auf der Seite 180 ein 
Absatz wie folgt richtigzustellen: 

The question whether the product  quantit ies resulting from the peroxidation of 
free fatty acids - split off from galactolipids and/or phospholipids by acylhydrolase 
activities - are sufficient to account  for the observed off flavor is still being 
investigated. 


